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FADE TO BLACK ALKOHOLFREI <0,5 VOL.%

Alk.% Vol.0,4

FIC Ingredients Wasser, Roter
Johannisbeersaft, Schwarzer
Johannisbeersaft, Kamille, Malz
(Weizen), Feigenblatt, Kiefernadeln,
Zucker, Salz, Hefe.

Sulfite

Farbe rot

Fillmenge 0,75L

Land Danemark

Weingut MURI Copenhagen

Die Basis bilden Safte von roten und schwarzen Johannisbeeren, welche mit Kamillenkefir,
Feigenblattern und Kiefernnadelkwas versetzt werden. Aromatisch bringt der FTB feine
dunkle Beeren, Waldkrauter, aber auch zarte Tee- und Kakaonuancen ins Glas. (Wir
empfehlen ein WeiBweinglas.)Zutaten & Allergene: Wasser, Roter Johannisbeersaft,
Schwarzer Johannisbeersaft, Kamille, Malz (Weizen), Feigenblatt, Kiefernadeln, Zucker,
Salz, Hefe.Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml: Brennwert 132 kJ / 31 kcal,
Kohlenhydrate 7,1 g(davon Zucker 5,0 g), Fett O g (davon geséttigte Fettsduren O g), Eiweil3
0,3g,5alz0,09¢g
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