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37 GRAD PINOT NOIR, HIMBEERE, KIRSCHE ALKOHOLFREI BIO (DE-
OKO-001)

Alk. % Vol.: alkoholfrei
Sulfite: Enthalt Sulfite.

Rebsorten: Pinot Noir | Himbeeren

Kirschen
Bio Ja
Farbe rot

Fillmenge 0,75L
Gebiet Deutschland
Land Deutschland

Entalkoholisiertes
Produktart aromatisiertes
weinhaltiges Getrank

Weingut Manufaktur Jérg Geiger

Der Alkohol wurde schonend bei 37°C unter Vakuum entzogen. Die In House
Vakuumdestillation ist die Voraussetzung um mit mehr Zeit und technischer Raffinesse die
Typizitat der einzelnen Sorten zu bewahren. Verfeinert mit Friichten, Krautern, Bliten und
Gewilirzen kreieren wir einzigartige stille, zuckerreduzierte Essensbegleiter. Geruch:
Himbeere & Kirsche, filigran, vielschichtig. Geschmack: rote Beeren, feine Tannine.
Zutaten: Traubenwein entalkoholisiert 69 % (davon Pinot Noir 98 %), Kirschsaft 11 %,
Erdbeersaft, Brombeersaft, Himbeersaft 4 %, Johannisbeersaft, Traubensaft, Glycerin,
Hefeextrakt, Krauterauszug, Bliitenauszug 0,2 % und Gewtirze. Durchschnittliche
Nahrwerte pro 100 ml: Energie KJ 57,5 (kcal 14,1), Kohlehydrate 2,9 g (davon Zucker 2,7
g), enthalt geringfiigige Mengen von Eiweil3, Fett und Salz.
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